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CASTELL

2009 CASTELL-CASTELL
Rotling trocken

Das Fiirstlich Castell’sche Domdénenamt

800 Jabre Weingut im Familienbesitz

Das Weingut des Fiirsten zu Castell-Castell pflanzt und pflegt seit Jabrbunderten die Reben an den Hiingen des kleinen Ortes
Castell. Ein schonendes Arbeiten in den Weinbergen, die Bewabrung des natiirlichen Gleichgewichtes und ein offener Blick fiir
die Zukunft prigt das Arbeiten des 70 ba grofen Betricbes. Jeder Wein ist ein Stiick ,, Casteller Personlichkeit*.

Rotling:

Castell-Castell:

Der Jahrgang:

Vinifikation:
Verkostungsnotiz
Nase:

Mund:

Empfehlung:

Analyse:

Der Rotling entsteht durch das gemeinsame Keltern von roten und weiffen
Trauben etwa im Verhiltnis 1/3 zu 2/3. Der Ausbau erfolgt wie beim
Weillwein.

sind modern vinifizierte Qualititsweine in der Liter-Bordeauxflasche, die sich
durch ausgeprigte Frucht, Frische und ein hervorragendes Preis-

Leistungsverhiltnis auszeichnen.

"2009"  iiberzeugte bei der Weinlese mit iiberdurchschnittlichen
Mostgewichten und sehr gesundem Lesegut. Ausreichend Niederschlige im
Vegetationsverlauf sorgten fiir ein optimales Pflanzenwachstum. Die Weine

prisentieren sich mit fruchtiger Fiille und besitzen ein gutes Lagerpotential.
Temperaturgesteuerte Girung und Ausbau im Edelstahltank.

Duft nach frischen roten Beeren

milder Charakter mit weicher Siure

bei 9-11 °C ein idealer Begleiter fiir die leichte Kiiche und zur friinkischen
Brotzeit. Trinkreife bis 2011.

Alkohol: 12,0 %vol.
RestsiifSe: 7,2g/1
Siure: 54 ¢/l
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