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2009 EDITION SCHLOSS CASTELL WEISS, trocken

Getreu des Familiengrundsatzes, dass eine lange Tradition nur aus kontinuierlicher

Innovation entstehe, stellen wir [hnen unsere neue Inspiration vor:

Die Edition Schloss Castell verbindet zeitgendssischen Geschmack mit der alten Kunst der
Assemblage. Zwei Cuvées — WEISS und ROT — bestechen durch einen facettenreichen und

eleganten Geschmack.

Die Edition Schloss Castell WEISS ist eine charmante Cuvée, das unsere Aufgabe als erster

Silvanererzeuger seit 1659 neu inszeniert.

Qualitic: Qualititswein trocken

Vinifikation: Temperaturgesteuerte Girung und Ausbau im Edelstahltank.
Verkostungsnotiz:

Nase: mineralische Noten, Heu

Mund: weiche Siure, umschmeichelt den Gaumen

Empfehlung: bei 9-11 °C ein idealer Essensbegleiter fiir sommerliche Salate, helles
Geﬂiigel und feine Fischgerichte. Als , Terrassenwein” erfrischt er gut
gekﬁhlt an warmen Sommertagen — oder einfach so.

Analyse: Alkohol: 13,0 % vol. RestsiifSe: 4,5 g/l Sdure: 6,0 g/l

Der Wein ist mit einem Premium-Schraubverschluss ausgestattet und in 0,375 Ltr.-

Bordeauxflaschen erhiltlich.



