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CASTELL

2009 RIESLANER
Spitlese

Das Fiirstlich Castell’sche Domdénenamt

800 Jabre Weingut im Familienbesitz

Das Weingut des Fiirsten zu Castell-Castell pflanzt und pflegt seit Jabrhunderten die Reben an den Hiingen des kleinen Ortes
Castell. Ein schonendes Arbeiten in den Weinbergen, die Bewabrung des natiirlichen Gleichgewichtes und ein offener Blick fiir
die Zukunft prigt das Arbeiten des 70 ha grofen Betriebes. Jeder Wein ist ein Stiick ,,Casteller Personlichkeit”.

Rebsorte:

Der Jahrgang:

Vinifikation:

Rieslaner ist eine Kreuzung aus Silvaner und Riesling. Sie wird fast
ausschliefllich in Franken angebaut und stellt allerhéchste Anforderungen
an Boden und Klima. Gute Jahrginge bringen Weine mit Rasse und
starker Ausdruckskraft. In Castell gilt diese Rebsorte als Spezialitit.

"2009" prisentiert sich mit den fiir die Lage Hohnart typischen reifen
Fruchtaromen wie Aprikose, einem vollmundigen Kérper und einer
feinem Wiirze. Dies verdankt der Wein den heiflen Tagestemperaturen
der Siidlage und dem tiefgriindigen Boden. Der Jahresverlauf war geprigt
von einem rapiden Start der Vegetation 1m Friihjahr, der ausgeprigten
., Schafskilte” zur Blite und nahezu optimalen elnem warmen

Witterungsverlauf im Juli, August und September.

Selektive Handlese, temperaturgesteuerte Girung, langes Lager auf der
Feinhefe und Ausbau im Edelstahltank.

Verkostungsnotiz:

Nase:
Mund:

Empfehlung:

Analyse:

Duft nach siifen Trauben, Aprikosen, etwas Citrus
Siifle und Siure umspielen den Gaumen

bei 8-10 C° als Aperitif, feinen Fisch mit cremiger Orangensauce, zu
zartsiiflen Nachspeisen oder zum Weich- und Blauschimmelkiise.

grofles Reifepotential!

Alkohol: 12,5 %vol.
RestsiifSe: 49,4 g/l
Siure: 7,5 g/l
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