CASTELL

2007 CASTELLER REITSTEIG
Spitburgunder trocken

Das Fiirstlich Castell’sche Domdénenamt

8oo Jabre Weingut im Familienbesitz

Das Weingut des Fiirsten zu Castell-Castell pflanzt und pflegt seit Jabrbunderten die Reben an den Hingen des kleinen Ortes Castell.
Ein schonendes Arbeiten in den Weinbergen, die Bewabrung des natiirlichen Gleichgewichtes und ein offener Blick fiir die Zukunft prigt
das Arbeiten des 70 ha grofen Betricbes. Jeder Wein ist ein Stiick ,,Casteller Personlichkeit”.

Lage: Der Reitsteig ist unser Logenplatz fiir den Spfitburgunder, direkt unter dem
Schlossberg, nur getrennt durch den Anstieg zu den friiheren Burgruinen auf
dem Schlossberg und den Herrenberg. Steil und nach Siiden geneigt wiichst
der Spéitburgunder mit seinem aufgergewéhnlichen und groﬁartigen Charakter

heran.

Vinifikation: selektive Handlese, nur vollreife, gesunde Trauben. Lange Maischegirung und

I8-monatiger Ausbau im Barrique

Verkostungsnotiz:
Nase: Im Duft zeigen sich Vielféiltige Rstaromen, man wird erinnert an kandierte

Kirschen und dunkle Schokolade

Mund: Der Geschmack ist sehr ausgepriigt und kriftig, wobei die Tannine harmonisch

und weich eingebunden sind. Langes Lagerpotential.

Empfehlung: Trinktemperatur 18°C, zu Steaks, gegrilltem Fisch und zu Lammgerichten.
Trinkreife: 2011 - 2016

Analyse: Alkohol: 13,0 % vol.
Restsiifle: 2,1 g/l
Siure: 4,7 ¢/l
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