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CASTELL

2007 CASTELLER SCHLOSSBERG

Riesling Beerenauslese

Das Weingut besitzt 70 ha Rebfliche, zu 70% in Hang- und zu 30% in
Steillagen, meist schwerem tonigen Lehmboden (Gipskeuper). Giite vor
Menge, naturnaher Weinbau und sortenreiner Ausbau; aus diesen
Voraussetzungen beziehen die Weine, die das Wappen des Fiirsten zu Castell-
Castell tragen, ihre besonderen Eigenschaften.

Unser Archiv berichtet, dass der Riesling bereits im Jahre 1832 in Castell
angebaut wurde. Er stellt hohe Anforderungen an die Lage (jedoch nicht an den
Boden), da er sehr spit reift. Optimale Bedingungen bieten die
wirmespeichernden steinigen Steillagen.

Aufgrund ihres relativ hohen Siuregehalts zeichnen sich Rieslingweine durch
sehr gute Lagerfihigkeit aus. Die Farbe kann von blass-gelb mit Griinstich bis
goldgelb reichen.

Der SCHLOSSBERG — 1266 erstmals urkundlich erwihnt und seit dieser
Zeit fiir seine Giite bekannt, wurde am 5. April 1659 zum Geburtsort der
ersten deutschen Silvaneranpﬂanzung. Die héchste Erhebung Castells mit 340
m iiber NN, garantiert mit seinen extrem steilen Siid- und Siidwest-Hingen
und seiner vom Wald geschiitzten Lage eine langsame Reife der Frucht mit
kleinen, konzentrierten Trauben. Der karge Keuperboden mit leicht
erwirmbaren, kalkhaltigen Schieferplittchen und einer Vielzahl von
Alabasteradern ziigelt auf dem Schlossberg das Wachstum der Reben und
bietet dabei eine Fiille an Mineralien. Unsere Arbeiten in Weinberg und Keller
fordern diese Qualititen und geben den Weinen ihre Dichte und Fiille fiir ein
,langes Wein- Leben®.

Langes Lager auf der Feinhefe und Ausbau im Edelstahltank.
Lagerpotential: Ein Wein fiir die Schatzkammer

Duft von Pfirsich und Zitrusfriichten
Honigmelone, lebendiges fruchtiges Siurespiel; Reifepotential!
9-11°C, hat viel Potential, ist schon jetzt ein Genuss als Aperitif, als Begleiter

von cremigen Desserts oder zum Weich- und Blauschimmelkise.

Alkohol: 10,0 % vol.
Restsiifle: 196 g/l
Siure: 10,1 g/l
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